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P3-manosan® 
Description : Lotion antimicrobienne  pour les  mains  

utilisée  dans toute l'industrie   alimentaire 
 

Propriétés et applications : • Conçu pour utilisation dans toute l’industrie alimentaire 
• P3-manosan est un produit combiné nettoyant et 

désinfectant pour les mains 
• Pouvoir anti-microbien rapide 
• action à large spectre sur les micro-organismes 
• doux pour la peau 
• sans colorants ajoutés 
• sans parfum 
• testé dermatologiquement 
• conforme à la législation sur les cosmétiques 
 

Caractéristiques du produit : 
 

Composants   suivant déclaration INCI :eau, Propylène Glycol, 
 de base :        Cumenesulfonate de sodium, acide Citrique,  
                        Ethanolamine, decyl Glucoside, Sodium  
                        Laureth sulfate, triclosan,  
                        hydroxyéthylcellulose, acide undecylénique 
Densité :               1,1 kg/l 
Aspect/couleur :    liquide  
Stabilité au froid :  0°C à 30°C 
Conservation :       2 ans 
pH  1% (20°C) :     env. 6 
Teneur en P :        0% 
Teneur en N :        0,1 % 

  
Mode d'emploi : • Quiconque pénètre dans une zone de production a l’obligation de 

se nettoyer et de se désinfecter les mains 

• Non seulement le personnel de l’entreprise, mais également le 
personnel technique, les employés et les visiteurs 

• P3-manosan combine un nettoyant doux pour la peau avec un 
désinfectant. Il est particulièrement indiqué pour utilisation dans 
toute l'industrie alimentaire ainsi que dans l'industrie du secteur 
des boissons. (testé selon la norme CEN 1499 méthode 
hygiénique de nettoyage des mains) 

 

Mode d'emploi : 
 

• appliquer environ 3 ml de P3-manosan concentré sur les mains 
sèches et frotter durant environ 30 secondes 

• faire mousser à l'eau claire durant environ 30 secondes 
• rincer abondamment à l'eau tout en se frottant les mains 
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Solutions totales en 
matière d’hygiène : 
 

Les concepts en matière d’hygiène jouent un rôle clé dans l’industrie 
alimentaire et de boissons, l’industrie pharmaceutique et cosmétique. 
Ecolab offre des solutions pour une hygiène optimale. 
 
Pour cela, nous avons élaboré une large gamme de produits,  des appareils 
spécifiques pour le dosage, le stockage, l’élaboration et la surveillance des 
procès d’hygiène.Ceux-ci peuvent être conçus séparément ou faire partie d’un 
concept total. Nos concepts en matière d’hygiène sont  nombreux comme par 
exemple le « Topax Integral » (systèmes de nettoyage à la mousse basse 
pression), le « Protect User Support (systèmes de dosage et de distribution des 
produits), « Audixx » (audit en matière d’hygiène),  
« Ecochexx » (gestion de l’hygiène). De part son approche globale : produits, 
appareils et service, Ecolab a acquis une position unique en matière de gestion 
de l’hygiène. Ecolab développe et produit des systèmes de nettoyage et de 
désinfection de qualité supérieure pour le marché institutionnel et industriel. 
Ecolab apporte des solutions totales aux entreprises de nettoyage, aux 
institutions de santé publique,  aux centres de loisirs, aux blanchisseries, aux 
secteurs Horeca et catering, aux secteurs de l’industrie alimentaire, 
pharmaceutique et cosmétique. 
 
Ecolab apporte une solution globale en matière de nettoyage et de désinfection. 
Non seulement dans le Benelux mais également dans le monde entier. Les 
produits et systèmes Ecolab sont développés dans son propre département de 
recherche et développement. Celui-ci est tout particulièrement attentif à 
l’efficacité, les coût d’utilisation, l’impact sur l’environnement et la sécurité. 

 
Aspects de sécurité : Les informations de sécurité sont reprises sur la fiche de sécurité du produit. 

Porter toujours des vêtements de protection et une protection pour les  yeux et 
le visage lors de la manipulation de produits. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Les informations que nous donnons concernant nos produits s'entendent dans des circonstances d'exploitation normales.  Au cas où des 
anomalies se présenteraient par rapport à l'état de l'eau, la situation de travail ou les installations, nos conseillers techniques sont tout 
disposés à vous donner un avis concernant l'application la plus favorable de nos produits. 
Les données reprises dans les renseignements relatifs aux produits sont celles qui sont connues au moment de la publication et ne nous 
engagent nullement sur le plan légal en ce qui concerne les propriétés ou l'utilisation concrète de nos produits.  Il est toujours recommandé 
d'effectuer des tests individuels et d'observer la prudence nécessaire. 
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